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GANCIA

ASTIDOCG

Gancia Asti Docg € l'espressione piv autentica della fradizione
Gancia. Nato nel cuore del Piemonte, dove il Moscato trova la sua
massima espressione aromatica, é uno spumante dolce pensato per
valorizzare ogni momento con eleganza e naturale freschezza.

FORMATI DISPONIBILI: 75CI - 37,5CI - 20Cl

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Esame visivo: colore giallo dorato con perlage fine e
persistente.

Esame olfattivo: profumo aromatico, con sentori floreali
di glicine e fiori di acacia, salvia e miele.

Esame gustativo: gusto dolce, fruttato, molto delicato e
particolarmente equilibrato, che ricorda l'uva di
provenienza.

NOTE TECNICHE

Zona di produzione: Canelli

Uvaggio: Moscato bianco di Canelli

Vinificazione: spremitura soffice con il frazionamento del
mosto in tre parti: soloil fiore viene utilizzato per la
produzione dell’Asti Gancia. Il mosto viene conservato a
basse temperature per preservare gli aromi primari fino
alla presa di spuma.

Metodo di produzione: Metodo Martinotti coniil quale si
esaltano al massimo le caratteristiche aromatiche del
Moscato bianco.

Gradazione: 7,5% vol

Residuo zuccherino: 89 g/I

NOTE DI SERVIZIO

Abbinamenty. ideale a fine pasto, perfetto con dolci
lievitati come panettone, pandoro e colomba. La sua
freschezza esalta la pasticceria seccaq, crostate di frutta,
dolci al cucchiaio, macedonie e, inaspettatamente, anche
formaggi erborinati o piatti speziati per contrasto. Puo
anche essere gustato come aperitivo dolce.
Temperatura di servizio: 6-8° C.
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